2016-2017学年第   2  学期

生物  实验中心  发酵工程 实验室学生实验开出情况登记表

课程名称：发酵工程实验  学时数：18  主讲教师：王 君 系班 生物技术 学生人数：16 人
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	2
	1
	液体发酵罐的构造及操作
	2
	8
	3
	3
	

	3
	2
	果酒的酿造及酒精度的测定
	2
	8
	3
	3
	

	4
	3
	毛霉的分离与腐乳的制作（上）
	2
	8
	3
	3
	

	5
	3
	毛霉的分离与腐乳的制作（下）
	2
	8
	3
	3
	

	6
	4
	泡菜的制作及亚硝酸盐的测定（上）
	2
	8
	3
	3
	

	7
	4
	泡菜的制作及亚硝酸盐的测定（下）
	2
	8
	3
	3
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


注：此表由主讲教师在实验教学过程中随时填写，学期末各实验室统一收齐交教务处

